
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

  

FORFAIT 1FORFAIT 1FORFAIT 1FORFAIT 1    
 

Menu 4 servicesMenu 4 servicesMenu 4 servicesMenu 4 services    
 

Prosciutto et melon 
ou 

Tomates et bocconcini  
 

❦ ❦ ❦ 
 

Consommé de poulet, 
œufs et fromage 

ou 
Crème de poireaux et patates 

 

❦ ❦ ❦ 
 

Rôti de longe de porcelet du 
Québec, sauce forestière 

ou 
Suprême de volaille au romarin, 

sauce au vin rouge 
ou 

Pavé de saumon poêle en croûte 
de graine d’anis, huile d’olive 

extra vierge  
 

❦ ❦ ❦ 
 

Truffé au chocolat noir et sa 
mousseline avec crème anglaise 

ou 
Baladin aux fruits des champs, 

coulis de fruits de saison 
ou 

Tiramisu Tre Monti  
 

❦ ❦ ❦ 
Café, thé 

 

6699  $$**  par personne 

FOFOFOFORFAIT 2RFAIT 2RFAIT 2RFAIT 2    
 

Menu 5 servicesMenu 5 servicesMenu 5 servicesMenu 5 services    
 

Antipasto misto  
(Prosciutto, capicollo, salami, 

tomates, bocconcini et légumes 
marinés) 

ou 
Saumon fumé et légumes grillés  

 

❦ ❦ ❦ 
 

Tortellinis in Brodo 
ou 

Crème de tomates, miel de Torino 
et basilic 

 

❦ ❦ ❦ 
Granité au citron ou pomme verte 

 

❦ ❦ ❦ 
Escalope de veau au Marsala 

ou 
Médallions de porc poêlés, sauce 

balsamique et romarin 
ou 

Roulé de sole farcie au crabe, 
crème d’aneth 

 
 

❦ ❦ ❦ 
 

Bleuet royal, crème anglaise 
ou 

Craquant au chocolat, coulis de 
fruits des champs 

ou 
Crêpe napolitaine, coulis chocolaté 

 

❦ ❦ ❦ 
Café, thé 

 

8899  $$**  par personne 

 

FORFAIT 3FORFAIT 3FORFAIT 3FORFAIT 3    
 

Menu 6 servicesMenu 6 servicesMenu 6 servicesMenu 6 services    
 

Antipasto Capresse 
(Prosciutto, capicollo, salami, 

rosette de saumon fumé, fromage 
et légumes grillés) 

ou 
Duo de crevettes au basilic frais, 

sauce cocktail 
 

❦ ❦ ❦ 
 

Pâtes (un choix) 
Pennine, Farfalle , fusilli ou 

cavatelli 
Servi avec le choix de sauce 

suivant 
Tomate et basilic, Cardinal, Gigi 

ou pesto 
❦ ❦ ❦ 

 

Granité à la mangue ou lime 
❦ ❦ ❦ 

Pavé de bœuf Angus, crème de 
Gorgonzola 

ou 
Médaillons de veau poêlés, sauce 

au Chianti et thym 
ou 

Filet de turbot en croûte d’olives  
noires, coulis de poivrons rouge   

❦ ❦ ❦ 
Panaché de fines laitues à l’huile 
d’olive et de vinaigre balsamique 

❦ ❦ ❦ 
L’irrésistible «Tre Monti», crème 

chocolatée 
ou 

Gâteau aux pommes et caramel 
fondant 

ou 
Gâteau Mousse aux trois 

chocolats  
❦ ❦ ❦ 

Café, thé 
 

9999  $$**  par personne 

 
*Prix promotionnel accordé pour toute demande confirmée avant le 30 décembre 2012. 

Les prix ci-dessus sont sujets à 11.5% de frais de service et 3.5% de frais d’administration ainsi qu’aux taxes 


